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Промежуточная аттестация

Общеобразовательный цикл 3 Э / 15 ДЗ 3078 1026 2052 832 1220 0 612 792 420 228 0 0 0 0

ОУД.01 Русский язык Э 159 53 106 64 42 50 56

ОУД.02 Литература Дз 267 89 178 118 60 82 96

ОУД.ОЗ Иностранный язык Дз.ДЗ 336 112 224 0 224 62 74 38 50

ОУД. 04 Математика алгебра начало анализа, геометрия Дз.Э 429 143 286 70 216 60 82 72 72

ОУД.05 История ДЗ.Дз 291 97 194 122 72 48 70 36 40

ОУД.Об Физическая культура ДЗ.ДЗ 318 106 212 2 210 44 56 46 66

ОУД.07 ОБЖ ДЗ.Дз 162 54 108 88 20 36 36 36

ОУД.08 Информатика ДзЛЗ 303 101 20? 52 150 74 42 86

ОУД.09 Обшествознание ДЗ 198 66 ^ 112 120 12 56 76

ОУД.Ю Право ДЗ 150 50 100 72 28 40 60

ОУД. 11 Естествознание Дз.Э 342 1 14 228 124 104 30 112 86

ОУД 12 Родная литература 3 123 41 82 0 82 30 32 20

011.00 Обшспрофесснональный цикл 2 Э/ 10 ДЗ 1346 462 884 412 472 0 0 0 118 268 118 104 96 180

ОПО! Основы микробиологии, физиологии питания, 
санитарии и гигиены дз 153 51 102 84 18 102

ОП.02 Основы товароведения продольственных 
товаров э 153 51 ‘ 102 84 18 82 20

оп.оз Техническое оснащение и организация 
рабочего места

э 141 47 94 74 20 42 52

ОП.04 Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности дз 81 27 54 26 28 24 30

ОП 05 Основы калькуляции и учета дз 90 30 60 26 34 32 28

ОПОб Охрана труда дз 114 38 76 36 40 76

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности дз 108 36 72 0 72 72

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности дз 54 18 36 10 26 36

ОП 09 Физическая культура ДЗ.ДЗ 80 40 40 0 40 16 24

ОП 10 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности дз 108 36 72 30 42 72

ОП. 11 
ОП.12 

ОП.13

Основы рисовании и лепки дз 48 16 32 10 22 18 14

Организация обслуживании и ПОП дз 108 36 72 32 40 42 30
Татарский язык в профессиональной 
деятельности

3 108 36 72 0 72 36 36

П.00 Профессиональный цикл 10 Э/ 15 ДЗ 1536 512 1024 518 506 0 0 0 38 80 278 238 282 108

ПМ.00 Профессиональные модули 10 3/ 15 ДЗ 1536 512 1024 518 506 0 0 0 38 80 278 238 282 108

ПМ.01
Приготовление и поготовка к  реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий разнобразного ассортимента

Эк 177 59 118 60 58 0 0 0 38 80 0 0 0 0

МДК.01.01.
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов

дз 57 19 38 20 18 38

МДК.01.02.
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

э 120 40 80 40 40 80

УП.01 Учебная практика дз 36 36

ПП.01 Производственная практика дз 180 180



ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

Эк 360 120 240 122 118 0 0 I)

МДК.02.01
Организация приготовления, подгтовка к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

дз 57 19 38 20 18 38

МДК02.02.
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

э 303 101 202 102 100 202

УП.02 Учебная практика дз 72 72
ПП.02 Производственная практика дз 360 108 252

ПМ.03

Приготовление, оформление н подготовка к 
рсалнзаинн холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

Эк 255 85 170 86 84 0 0 0 0 0 38 132 0 0

МДК 03 01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных нхделий, закусок

дз 57 19 38 20 18 38

МДК 03 02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

э 198 66 132 66 66 132

УПОЗ Учебная практика -  дз 36 36

ПП.ОЗ Производственная практика дз 180 180

ИМ.04

Приготовление, оформление н подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких 
блюл, десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

Э к 228 76 152 76 76 0 0 0 0 0 0 106 46 0

МДК 04 01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков.

дз 57 19 38 20 18 38

МДК 04 02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюл, 
десертов, напитков.

Э 171 57
г  у

* , '114 56 58 68 46

УП 04 Учебная практика дз 36 36

ПП 04 Производственная практика дз 144 144

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 
рсалнзаинн хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

Э к 516 172 344 174 170 0 0 0 0 0 0 0 236 108

МДК 05.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий.

дз 57 19 38 20 18 38

МДК 05 02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий.

э 459 153 306 154 152 198 108

УП 05 Учебная практика дз 72 36 36

ПП 05 Производственная практика дз 432 432

ВС ЕГО 2882 974 1908 930 978 0 0 0 156 348 396 342 378 288

ГНА Государственная итоговая аттестация 72 72

Консультации
Государственная итоговая аттестация
1 1 Выпускная квалификационная работа в виде демонстрационного экзамена Вс

ег
о

Дисциплин и МДК

Учебной прктнкн 0 0 0 36 72 36 72 36

Производств, прак/ 
предднп.прак 0 0 0 180 108 432 144 432

Дифф. зачетов 0 10 5 5 5 5 5 5

Экзамены 0 1 1 4 2 3 2 2


